Colombini

MA200

Ideal para pequefa produccion
incluso de flujo continuo.

Facil de usar y de tamafio compacto,
ofrece excelentes resultados

de molienda de café para maquinas
de espresso y cafeteras moka.

Aplicaciones:

- Sistemas no automaticos
- Pequena produccion, incluso continua

Caracteristicas técnicas:

- Lubricacion automatica continua
- Ajuste manual de la distancia de las muelas con resolucion de 0,005 mm
- Cuadro de control eléctrico con gestion hardware de la légica de funcionamiento
- Sin sistema de refrigeracion
- Consumo total de energia: 5 kW
- Consumo de energia de trabajo: 3-4 kW/h
- Peso 110 kg aprox. (aleacion ligera anodizada)
- Produccion horaria:
- Café para moka: 200 kg/h
- Café espresso: 150 kg/h

La scienza della macinazione
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Desde 1970, la ciencia de la molienda.




MA200 controles y accesorios

Cuadro eléctrico:

Puesta en marcha, parada y posibilidad de controlar la apertura
y el cierre de la valvula de entrada del producto mediante senal
externa (disponible en la version con valvula automatica).
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~ Los datos técnicos pueden ser modificados sin previo aviso, son estrictamente via De Francisco, 130/16
(é confidenciales y no pueden divulgarse sin la autorizacion escrita de Colombini 10036 Settimo T.se (TO) |ta|\/
Srl. Para cualquier informacién y para adquirir los productos, péngase en tel +39 (0) 118211407 fax +39 (0) 118958221

contacto con Colombini Srl, el Gnico distribuidor autorizado. info@colom bini.srl www.colombini.srl




